. A & Portion frischer Rietberger Stangenspargel

mit Krauter-Pfannkuchen umhllt

gekochten und rohen Schinken

Wegener’s Rauchlachs

gebratenem Zanderfilet

paniertem Kalbschnitzel

Medaillons vom Lendchen

rosa gebratene Angus-Steaks

Unsere Spargelgerichte servieren wir lhnen
mit Kartdffelchen und wahlweise mit
holldandischer Buttersauce
oder
zerlassener Butter

Hotel
Flaus Gjriese

* Superior - DEHOGA klassifiziert

Seestralle 5 - 59519 Mohnesee
www.hotel-haus-griese.de
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vom 09. Mai bis 15. Mai 2022
(einzeln verpackt und vakuumiert)
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Tomatencrémesuppe mit Basilikum
6,50 €

* & &

Gekochtes Kalbstafelspitz in Meerrettichsauce
mit Karottengemiise und Kartoffeln

20,00 €

* % ¥

Frischer Rietberger Stangenspargel mit Buttersauce
Kochschinken und Kartéffelchen

20,00 €

* % ®

Gemischte Filetspitzen in Pfefferrahmsauce
Brokkoli und Kartoffel-Réstinchen

22,00 €

* & &

»,Panna Cotta“ mit frischen Friichten
mit Minz-Sahne

6,50 €

* ok k ok ok ok

Tel: 02924-9820 oder post@hotel-haus-griese.de

(Zusatzstoffe u. Allergene bitte erfragen unter post@hotel-haus-griese.de)
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Hotel

Haus Gviese

Seestrale 5 - 59519 Ma

www_hotel-




Vesper & Vorspeisen
Unser Beilagen-Salatschédlchen mit Haus-Dressing

Ofenfrischer Flammkuchen mit frischem Spargel, Kochschinken und Hollandaise

Steinpilz-Ravioli in eigener Rahmsauce mit gebackenem Basilikum und Parmesan

karte

Dreierlei von Wegener’s Rauchfischen -Lachs, Makrele und Forelle- mit Dill-Senf-Sauce
U) 11,50
—

Siippchen

Sauerlander Rinder-Bouillon mit MarkkléBchen und Eierstich
kleine Portion 4,50 groBe Portion 6,50

Vegetarische Rietberger Spargel-Cremesuppe mit Schnittlauch-Crodtons
kleine Portion 4,50 groBe Portion 6,50

Fisch

Gegrillte Edelfisch-Platte mit Gambas in Hummerrahm, Gemuisen und Butternudeln
29,80
Gebratenes Zanderfilet unter der Kartoffelkruste auf Rahm-Spinat mit Garnitur

Hauptgerichte
Vegetarische SilBkartoffel-Gnocchi mit Grill-GemUse und Wildkrautersalat

ESE's SpeE

Gekochtes Kalbstafelspitz in Meerrettich-Sauce mit Gemiise-Garnitur und Salzkartoffeln

»Wiener Schnitzel” mit gebackener Petersilie und Zitrone, kleinen Gemiisen und Pommes Frites
26,90
Sauerlander Rinderschmorbraten in Preiselbeerrahm mit gefiillter Birne, Rotkohl und Butterspatzle

27,50
Gemischte Filetspitzen in Pfefferrahmsauce mit Rostzwiebeln, Gemiisen und Kroketten

25,90
Medaillons vom Lendchen im Bacon-Mantel mit Waldpilzsauce, Gemiisen und Semmelknodel
27,90
Rosa gratinierte Angus-Steaks in eigener Jus mit Réstzwiebeln, Gemisen und Butter-Rosti
35,00

Nachspeisen
Frische Freiland-Erdbeeren ,,Romanoff“ mit Mousse, Friichtemark und Vanilleeis

Ofenfrisches Schokoladen-Soufflé mit Himbeer-Kompott, Friichten und Vanilleeis

Créme Brilée mit Obstsalat und Eiscréme

Hotel

HHaus Gviese

*** Superior - DEHOGA klassifiziert

Seestralle 5 - 59519 Mohnesee
www.hotel-haus-griese.de
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