Vesper & Vorspeisen
Kleines Salatschéalchen der Saison in Haus-Dressing

Hausgemachter Cesar-Salat mit Parmesan und gebratenen Champignons
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Baumdiiller’s Rauchfische mit Dill-Senf-Sauce und Wildkrautersalat

leate
S

—
N
O
o

Bunt gemischter Salatteller mit CroGtons und gebratenen Hahnchenbrust-Streifen
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Frische Korbecker Bouillon mit MarkkléBchen und Eierstich
kleine Portion 5,50 groBe Portion 7,50

Hausgemachte Kiirbis-Crémesuppe mit Croltons
kleine Portion 5,50 groBe Portion 7,50
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Fisch
Gebratenes Zanderfilet unter der Kartoffelkruste auf frischem Rahm-Wirsing
T e 28,50
= QJ = Gebratener Edelfisch-Spiel3 mit Friichte-Curry-Rahm mit Gemdisen und Reis
Hauptgerichte
@ Gefillte Ravioli mit Grillgemisen in Sauerlander Steinpilzrahm, Wildkrautersalat
p— 14,90
b Paniertes Jungschwein-Schnitzel mit gebackener Petersilie und Zitrone, Gemiisen und Pommes Frites
26,50
@ Gemischte Filetspitzen in Pfefferrahm mit Réstzwiebeln, Gemiisen und Kroketten
26,90
Sauerlander Hirsch-Rago(t in Preiselbeer-Sauce, gefiillter Birne, Apfelrotkohl und Spatzle
26,90
Gebratenes Kalbsrlicken-Steak in Steinpilz-Rahmsauce mit Gemiisen und Gnocchi
27,90

Medaillons vom Lendchen mit Waldpilzen a la Créme mit Gemiisen und Semmelknddeln

Nachspeisen
Westfalisches Pumpernickel-Parfait auf Sauerkirsch-Kompott

Hausgemachte ,,Panna Cotta“ mit Himbeermark und Garnitur
Vanille-Créme-Brilée mit buntem Obstsalat und Eiscreme

Eine Information tiber Zusatzstoffe und Allergene in unseren Speisen liegt zur Ansicht fiir Sie an der Rezeption!
Gerne bieten wir Ihnen alle Gerichte ,, To-Go*“ an, alternativ zur Einwegverpackung auch im Mehrweg-Geschirr zur Leihe!

Hotel

Hauns Gjriese

*** Superior - DEHOGA klassifiziert

Seestrale 5 - 59519 Mohnesee
www.hotel-haus-griese.de
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Ofenfrische Flammkuchen
- VQggy -

ISE

Q mit Creme Fraiche, Grill-Gem{Usen, Krauterbutter und Kase
13,50
- Lorraine -
mit Créme Fraiche, Zwiebeln, Speck und Kase
14,50

- Normandie -
mit Créme Fraiche, Kochschinken, Camembert und Preiselbeeren

s Spe

- Seepark -
mit Creme Fraiche, Kalbfleisch, Kase und frisch gebratenen Champignons

Unsere Menii-Empfehlung

,Ein GruB aus der Kiiche*

@ Baguette & Haus-Dip

* kK

Frischer Wildkrautersalat in Haus-Dressing
mit Baumiiller’'s gebeiztem Lachs und Dill-Senf-Sauce

Geschmorte Sauerlander Ochsenbéackchen in eigener Jus mit Réstzwiebeln
kleinen Gemdisen und Kroketten

Hausgemachtes Eierlikor-Parfait
mit Friichte-Spiegel, Schokoladensauce und Minz-Sahne

35,00

(Unser Men( servieren wir nur tischweise)

Eine Information (iber Zusatzstoffe und Allergene in unseren Speisen liegt zur Ansicht fiir Sie an der Rezeption!
Gerne bieten wir Ihnen alle Gerichte ,, To-Go“ an, alternativ zur Einwegverpackung auch im Mehrweg-Geschirr zur Leihe!

Hotel

Hauns Gjriese

*** Superior - DEHOGA klassifiziert

Seestrale 5 - 59519 Mohnesee
www.hotel-haus-griese.de






