Vesper & Vorspeisen

Baumiiller’s Rauchfische von Lachs, Forelle & Makrele mit Dill-Senf-Sauce und Wildkrautersalat

13,90
GroRer gemischter Salatteller mit Haus-Dressing und panierten Hihnchenbruststreifen, Baguette
18,90
Sommerlicher Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikum
13,50
Unsere ,,Currywurst” mit pikanter Sauce, Steakhouse-Pommes und Mayonnaise
12,90
Stippchen
Cremesuppe von frischen Phfferlingen mit Crottons und Schnittlauch
7,90
Frische Korbecker Bouillon mit Gemiisen, KloRchen und Eierstich
7,90
Lisch
Zanderfilet unter der Kartoffelkruste auf Rahm-Mangold mit Gemiisen umlegt
29,00
Gebratene Lachs-Schnitte mit Gemiisen auf frischen Pfifferlingen a la Creme auf Penne-Nudeln
28,50

Hauptgerichte

Vegetarische Spinat-Knodel auf frischen Phifferlingen a la Creme, bunte Gemiise und Blattsalate

Gekochtes Kalbs-Tafelspitz in Schnittlauch-Meerrettich-Sauce mit Gemiise-Garnitur und Karto%%
Panierte Schnitzelchen mit frischen Phifferlingen a la Créeme mit Gemusen und Semmelkn('jdezl_?l@
Geschmorte Ochsenbickchen in Aromaten-Jus mit Rostzwiebeln, Gemiisen und Herzogin-Krok%t,%
Gebratene Filetspitzen in Pfeffer-Rahmsauce mit kleinen Gemiisen und Kartoffel-KrokettenZ_ég,%
Medaillons vom Lendchen mit Bacon in Gorgonzola-Sauce an Gemiisen und Penne-Nudelrf_Z%
29,50
Nachspeisen
»Affogato al caffe” Espresso mit Bourbon-Vanilleeis und Watftelrollchen
5
Hausgemachtes Waldbeeren-Parfait mit Friichten und Vanillesauce 220
Ofenfrisches Schokoladen-Soufflé auf Kirsch-Kompott mit Eiscreme o
11,00

Line Information tiber Zusatzstofle und Allergene i unseren Speisen liegt zur Ansicht fiir Sie an der Rezeption
gerne breten wir Ihnen alle Gerichte ,, ToGo* an, alternativ zur Einwegverpackung auch im Mehrweg-Geschirr zur Leihe!
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Unsere Steak-Gerichte - frisch fiir Sie gebraten

Lachs-Steak -auf der Haut gebraten- ca. 200g - 27,50 €
Steaks von der Hahnchenbrust ca. 200g - 22,90 €
Schweinenacken-Steak ca. 200g - 26,50 €
Steaks aus der Rinderhiifte ca. 200g - 34,00 €
Angus Rinderfilet-Steak ca. 200g - 45,00 €

zu unseren Steakgerichten servieren wir Ihnen
ein Salat-Schdlchen, Krduterbutter, hausgemachter Paprika-Salsa und Steakhouse-Pommes

Unsere Rindfleisch-Garstufen:

Medium rare - leicht blutig
Medium - rosa
Medium well - leicht rosa
Well done - durchgebraten




